DINER

VERLEIDEN

Begneit met kaviaar — Créme Fraiche, yuzu — 7
Zeeuwse creuse ‘Oesterij special’ per stuk — 4
Americain van Kingfish — per toastje — 3.5

Pastrami van forel ‘de Commanderie’ — focaccia — 5
Paté Rosée — kers, biet, merlot — 10

Secreto 07 ‘de Laet en van Haver’ — pain carasau — 7
Brioche Rouge — Préparé rund, kimchi — 5

Tartelette — Ui, Paolke, truffel — 5

Taco’tje — Pulled Shiitake, spek, appel — 3,50

AANZETTEN

Steak tartare — Zuurdesem, gerookte dooier - 18
Zeebaars carpaccio — Sambai, wasabi - 17
Ballotine patrijs — kweepeer, tomatillo ketchup - 17

Ravioli pompoen — Leidse sleutel, verjus - 16

Heeft u een allergie? Meld het ons.

vegetarische gerechten

HOOFDROL

Limburgs Angus — Choron, boekweit, spitskool - 32
Ardennen kip — Groene peper, nashi peer, witlof - 28
Zeeduivel — Lardo, yuzu, kippenhuid, oester - 30
Kabeljauw — Mais, mossel, Zeeuws spek - 28

Rosti knolselderij — Truffel, pecorino, demi glace - 26

Frites — mayo - 5

Botersla — walnoot, balsamico - 4

AFKUSSEN

Profiterol ‘Dame Blanche’ — Jivara, whisky - 12
French toast ‘Tiramisu’ — rauwe cacao, De Fontein koffielikeur - 12

Crépe Suzette — Siciliaanse sinaasappel, kardemom - 10
Vijf Nederlandse en Belgische kazen van Kaasatelier - 15

Bokkepoot — per stuk - 3
Eclair — per stuk - 3

Madeleine — per stuk - 2

Geen zorgen als kiezen lastig is, Mrs Robinson kiest met liefde voor u.

Vier gangen, één verleidelijke ervaring - 65



